
Champagne
eSwing
al Falco L'Aperitivo

Ostriche di Bretagna

Cono di salmone 

Sfere di baccalà

Riso soffiato al nero di seppia e guacamole

Culaccia e salame piacentino 

Pizza liquida

Focaccia e pane fritto

Champagne Laurent-Perrier - Brut La Cuvée MG
Pinot Nero, Pinot Meunier, Chardonnay
http://www.laurent-perrier.com/fr/les-vins/le-brut/introduction/

l’Antipasto
Flan di zucchine e menta 
su crema di Parmigiano-Reggiano

ilPrimoPiatto

laSecondaPortata
Entrecôte di scottona piemontese 
in crumble di nocciole

Champagne Laurent-Perrier – Cuvée Rosé
Pinot Noir
http://www.laurent-perrier.com/fr/les-vins/cuvee-rose/introduction/

ilDolce
Crema ghiacciata al mango 
con salsa di mandorle

Piccola pasticceria della casa

Acqua Minerale Surgiva
Caffè della Torrefazione Musetti di Piacenza
Il nostro pane*: bianco, integrale con uvette,
e di patate
*Impastato con farine integrali e non 
del Molino Dallagiovanna di Gragnanino T.se (PC)

Ravioli di anatra su crema di fave 
e salsa di pecorino fresco

Champagne Laurent-Perrier - Brut Millésimé 2007
Chardonnay, Pinot Noir
http://www.laurent-perrier.com/fr/les-vins/le-brut-millesime/introduction/

I posti disponibili sono 50
Il costo è di € 130,00 pro-capite

La serata si svolgerà tra il dehor e la corte interna,
in caso di maltempo sarà riproposta in altra data

È INDISPENSABILE LA PRENOTAZIONE
tel. 0523 978101 - sapiazz@libero.it

www.locandadelfalco.com

22 giugno 2017 - ore 21,00
DEGUSTAZIONE LAURENT-PERRIER

La prima notte d’estate sarà colma di 
profumi, aromi e ritmi.

La voce di JUDE LINDY
che ricorda i primi cantanti di Jazz,

proporrà le atmosfere degli anni ‘30 e ‘40 
in compagnia di:

Carmelo Tartamella - chitarra   
Luca Garlaschelli - contrabbasso

Emilio Zilioli - batteria
Cosimo Pignataro - Tromba 


