
l’Aperitivo
Ostriche di Bretagna

Polipo alla paprika e olive

Cubo di zucchine e gambero rosso di Sicilia

Alici ripiene e fritte

Gelatina di melone e prosciutto crudo 

Pane fritto, focaccia e coppa piacentina

l’Antipasto
Terrina tiepida di storione
su salsa di prezzemolo e capperi

Champagne Bonnaire - Grand Cru Blanc de Blancs MG
Chardonnay
http://www.champagne-bonnaire.com/champagnes/grand-cru-blanc-de-blancs

il PrimoPiatto

la SecondaPortata
Trancio di ombrina arrosto 
con caponata estiva

Champagne Paul Bara – Special Club 2006 Grand Cru
Pinot Noir, Chardonnay
http://www.champagnepaulbara.com/home/page_gamme.html

il Dolce
Mousse di more 
con sorbetto al limone e zenzero e spuma di 
sambuco

Piccola pasticceria della casa

Acqua Minerale Surgiva
Caffè della Torrefazione Musetti di Piacenza
Il nostro pane*: bianco, integrale con uvette,
e di patate
*Impastato con farine integrali e non 
del Molino Dallagiovanna di Gragnanino T.se (PC)

Ravioli verdi ripieni di burrata 
su fonduta di pomodoro e basilico

Champagne Paul Bara - Brut Reserve Grand Cru 
Pinot Noir, Chardonnay
http://www.champagnepaulbara.com/home/page_gamme.html

I posti disponibili sono 50
Il costo è di € 130,00 pro-capite

La serata si svolgerà tra il dehor e la corte interna,
in caso di maltempo sarà riproposta in altra data

È INDISPENSABILE LA PRENOTAZIONE
tel. 0523 978101 - sapiazz@libero.it

www.locandadelfalco.com

Falco
Champagne
...in Blues

20 luglio 2017 - ore 21,00
DEGUSTAZIONE CHAMPAGNE

Grande ritorno in Italia di 

Habaka Kay Foster Jackson, 
accompagnata da:

Carmelo Tartamella - chitarra   
Emiliano Pintori - organo Hammond

Michele Carletti - batteria
In questo concerto, in un programma di 

Soul Jazz Blues, ripercorre insieme a 
Tartamella i ricordi di tanti concerti 

trascorsi insieme: Pistoia Blues, Montreaux 
Jazz, Veneto Jazz, Bari Jazz...

https://habakakfj.com/


