
Falco
Champagne
...inBlues

SHANNA WATERSTOWN

L'Aperitivo
Coni croccanti con ostriche

Sfere di merluzzo e nero di seppia

Pane fritto e culaccia

Cubo di zucchine con gamberi rossi di Sicilia 

Mini-hamburger

Scaglie di Parmigiano-Reggiano 
stagionato 30 mesi

Champagne Pol Roger - Brut Réserve MG
Pinot Nero, Pinot Meunier, Chardonnay
http://www.polroger.com/pdf/en/brut-reserve-brut-reserve-4.pdf

l’Antipasto
Carpaccio di polipo con pomodorini 
confit e avocado

ilPrimoPiatto

laSecondaPortata
Ombrina in salsa champagne

Champagne Pol Roger – Brut Vintage 2006
60% Pinot Noir, 40% Chardonnay 
http://www.polroger.com/en/champagnes/3/brut-vintage

ilDolce
Minestrone di frutta e verdura 
con sorbetto di mele in zuppa allo champagne
Piccola pasticceria della casa

Acqua Minerale Surgiva
Caffè della Torrefazione Musetti di Piacenza
Il nostro pane*: bianco, integrale con uvette,
e di patate
*Impastato con farine integrali e non
del Molino Dallagiovanna di Gragnanino T.se (PC)

Una Blues Serenade estiva, dedicata agli 
amici dell’Antica Locanda del Falco, per 
gustare, degustare alle note di Shanna, 
singer e songwriter. “A real blues women.”

Shanna Waterstown - voce
Carmelo Tartamella - chitarra   

Giulio Campagnolo - hammond   
Enzo Carpentieri - batteria 

Ravioli di gamberi in salsa bisque

Champagne Pol Roger - Blanc de Blancs Vintage 2008
100% Chardonnay
http://www.polroger.com/en/champagnes/1/blanc-de-blan-
cs-vintage

I posti disponibili sono 50
Il costo è di € 130,00 pro-capite

La serata si svolgerà tra il dehor e la corte interna,
in caso di maltempo sarà riproposta in altra data

È INDISPENSABILE LA PRENOTAZIONE
tel. 0523 978101 - sapiazz@libero.it

www.locandadelfalco.com

DEGUSTAZIONE POL ROGER 
21 luglio 2016 - ore 21,00


