
aCena con
Charles!

16 giugno 2016 - ore 21,00

II° Edizione

I posti disponibili sono 50
Il costo è di € 130,00 pro-capite

La serata si svolgerà tra il dehor e la corte interna,
in caso di maltempo sarà riproposta in altra data

È INDISPENSABILE LA PRENOTAZIONE
tel. 0523 978101 - sapiazz@libero.it

www.locandadelfalco.com

Sarà una serata eclettica, una fusione di 
sapori, raffinato perlage e sonorità gitane, 
francesi, americane, con influenze di 
swing e western swing, senza dimenticare 
la musica italiana degli anni '30.

il Django's Clan di Carmelo Tartamella ospita la 
Fisarmonica di Titti Castrini, con la partecipazione 
della cantante Odilla O'Ray.

L'Aperitivo
Coni croccanti con ostriche

Pane fritto con coppa piacentina

Mousse di peperone e caprino fresco

Mixado al Parmigiano-Reggiano e olive

Gelatina di melone piccante 
con tartare di baccalà

Scaglie di Parmigiano-Reggiano 
stagionato 30 mesi

l’Antipasto
Terrina di salmerino 
con tartare di olive taggiasche

ilPrimoPiatto
Tortelli di burrata e pesto di basilico 
con salsa di pomodoro crudo

Champagne Charles Heidsieck Brut Reserve n.v.
http://charlesheidsieck.com/vins/brut-reserve/ 

laSecondaPortata
Tagliata di scottone piemontese 
con insalatina fresca

Champagne Charles Vintage 2005
http://charlesheidsieck.com/vins/brut-

ilDolce
Aspic di pesca e infuso di timo
Piccola pasticceria della casa

Champagne Charles Rosè Reserve
http://charlesheidsieck.com/vins/rose-reserve/

Acqua Minerale Surgiva
Caffè della Torrefazione Musetti di Piacenza
Il nostro pane*: bianco, integrale con uvette,
e di patate
*Impastato con farine integrali e non 
del Molino Dallagiovanna di Gragnanino T.se (PC)


