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1 aprile 2018

Menu proposto a € 70,00 - Vini e bevande inclusi
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Nido di asparagi con uovo poché e crumble di Budino di colomba pasquale
Parmigiano-Reggiano con salsa alla vaniglia
Prosciutto crudo del Salumficio Rossi di Sanguinaro PR i 6/
accompagnato da peperone alla brace e =y

= Orfrugo vivace 2016
@}féﬁ%f@;diﬂ Az. Agr. | Perinelli - Val Nure

B&B Barbera vivace 2016

Riseligalasalyia Az. Agr. Le Torricelle Gonzaga — Val Luretta

con crema di erbette e pancetta affumicata
Gutturnio Superiore 2016

Ventagli ripieni di asparagi Az. Agr. La Margherita - Val d’Arda

al burro, limone e menta
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Terrina di faraona alle verdure di primavera

Malvasia vivace 2016
Az. Agr. Villa Rosalba — Val d’Arda

Capretto in casseruola al timo Acqua Minerale Surgiva
accompagnato da Caffe della Torrefazione Musetti di Piacenza
Patate al forno guarnite con lardo, rosmarino Pane e focaccia della casa*
e ginepro *Impastati con farine del Molino Dallagiovanna

di Gragnano T.se (PC)

LA PRENOTAZIONE E D’OBBLIGO: tel. 0523 978101 - 0523 978330 - info@locandadelfalco.com



